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HIỆP HỘI CHẾ BIẾN VÀ XUẤT KHẨU THUỶ SẢN VIỆT NAM (VASEP)
TRUNG TÂM ĐÀO TẠO VÀ XÚC TIẾN THƯƠNG MẠI VASEP (VASEP.PRO)
         ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------         


PHỤ LỤC 1: DANH SÁCH CÁC KHÓA ĐÀO TẠO TỔ CHỨC TẠI DOANH NGHIỆP
(Kèm theo CV Số:  07 /2019/ CV-VASEP.PRO)
	STT
	Tên khóa học
	Thời lượng (ngày)

	I
	LĨNH VỰC QUẢN LÝ CHẤT LƯỢNG & ATTP
	

	1 
	Kiểm soát nhiễm chéo, nhiễm bẩn trong XNCBTS
	1

	2 
	Kiểm soát động vật gây hại trong Nhà máy CBTS
	1

	3 
	Chân dung người “Gác cổng” Phân xưởng CBTS -Kỹ năng để kiểm soát vệ sinh
	1

	4 
	Các biện pháp kiểm soát vi sinh trong Xí nghiệp CBTS
	1

	5 
	Quản lý & sử dụng hoá chất đúng cách trong XNCBTS
	1

	6 
	Vận hành hiệu quả đội ngũ gián tiếp - một “CCP” trong QLCL 
	1

	7 
	Kiến thức an toàn thực phẩm và vệ sinh trong nhà máy thủy sản.   
	1

	8 
	Kỹ năng tự đánh giá điều kiện sản xuất các nhà máy CBTS
	1

	9 
	Cập nhật tiêu chuẩn BRC version 8, IFS version 6.1, ISO 2200:2018 
	1

	10 
	Tích hợp sổ tay các chương trình quản lý chất lượng trong doanh nghiệp CBTS (HACCP, BRC, BAP, IFS, ISO 22000, ISO 9001…)
	2

	11 
	HACCP cơ bản cho nhà máy chế biến thủy sản
	3

	12 
	HACCP thực hành cho cán bộ quản lý sản xuất, QLCL trong XNCBTS
	3

	13 
	Thẩm tra nội bộ hệ thống HACCP
	2

	14 
	Ứng dụng 7 công cụ thống kê trong quản lý chất lượng thủy sản
	2

	II
	QUẢN LÝ SẢN XUẤT
	

	15 
	Áp dụng Sản xuất Sạch hơn trong Doanh nghiệp CBTS
	1

	16 
	Chương trình cải tiến liên tục theo 5S – Kaizen trong NM CBTS
	1

	17 
	Giải pháp tiết kiệm năng lượng tại doanh nghiệp CBTS
	1

	18 
	Sử dụng, kiểm tra, hiệu chuẩn nội bộ các Phương tiện Đo lường trong Xí nghiệp Chế biến Thủy sản
	2

	III
	NGUỒN LỰC & KỸ NĂNG CÁ NHÂN
	

	19 
	Quản trị thực hành & Nâng cao năng lực thành viên 
	2

	20 
	Nâng cao năng lực quản lý cho đội ngũ cán bộ trong DN CBTS
	2

	21 
	Kỹ năng quản lý thời gian và tổ chức công việc hiệu quả
	2

	22 
	Kỹ năng tập huấn (ToT) cho cán bộ QLSX, QLCL trong XNCBTS
	2

	23 
	Phương pháp động viên và giữ chân nhân viên trong DN CBTS
	2

	24 
	Kỹ năng lập kế hoạch và giải quyết vấn đề
	2

	25 
	Kỹ năng giao việc, giám sát và đánh giá hiệu quả công việc của nhân viên
	2

	IV
	PHÒNG KIỂM NGHIỆM
	

	26 
	Cập nhật tiêu chuẩn ISO 17025:2017
	1

	27 
	An toàn phòng kiểm nghiệm 
	2

	28 
	Phương pháp lấy mẫu, vận chuyển và bảo quản mẫu trong XNCBTS
	1

	29 
	Cập nhật và phương pháp kiểm các chỉ tiêu kiểm vi sinh trong sản phẩm thủy sản
	1

	V
	KỸ NĂNG KINH DOANH, XNK, MARKETING 
	

	30 
	Kiến thức sản xuất cho nhân viên kinh doanh thủy sản
	2

	31 
	Kỹ năng soạn thảo và đàm phán hợp đồng Thương mại- XNK thủy sản
	2
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