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1. Đổi mới sản phẩm bền vững
từ nguyên liệu cá Tra
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Trước đây

Cá tra Fillet đông lạnh

Sản phẩm giá trị gia tăng
Hiện nay

Công nghệ chế biến

Giá trị cao

Tăng lợi nhuận

Xuất khẩu nguyên liệu

Giá trị thấp
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fillet

35,75 ±
5,41%

đầu

16,87 ±
0,51%

vây

11,84 ±
4,28%

xương

10,26 ±
1,03%

thịt bụng

6,67 ± 0,57%

thịt vụn

5,22 ± 0,62%

da cá

4,79 ± 0,2%

mỡ
2,48 ± 0,35%

bóng cá

1,63 ± 0,1%

máu

1,53 ± 0,17%
gan

1,29 ± 0,08%

ruột cá

0,91 ± 0,11%

bao tử
0,67 ± 0,04%

tim

0,09 ± 0,01%

Thành phần % các bộ phận của cá Tra

2. Hướng phát triển các sản phẩm từ
thịt cá Tra fillet
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Sản phẩm truyền thống
cá Tra fillet 

tẩm bột

tẩm gia vị, xiên que

Sản phẩm

giá trị gia tăng

•Nhũ tương (xúc xích, chả lụa)

•Mô phỏng (từ surimi)

•Xông khói

•Hỗn hợp rau củ
•Ngâm tẩm (chà bông, tẩm gia vị, ..)
•Xay nhỏ (thịt xay, pate,…)

•Giảm ẩm (khô 1 nắng, khô phồng)

•Dạng khác (há cảo, hoành thánh,…)

Thịt cá fillet

Cá tẩm gia vị xiên que

Ca tra kẹp xôi

Cá tra fillet xông khói

8Ca tra xốt chua ngọt

Xúc xích cá
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Thịt cá Tra fillet

cá Tra fillet  xông khói

cá Tra fillet kho tiêu
tiệt trùng

The image cannot be displayed. Your computer may not have enough memory to open the image, or the image may have been corrupted. Restart your computer, and then open the file again. If the red x still  
appears, you may have to delete the image and then insert it again.

cá Tra fillet tẩm bột 
cốm

Khô cá Tra 1 nắng

cá Tra fillet tẩm bột, 
chiên, 

nhúng sốt tiệt trùng
Khô cá Tra phồng

3. Công nghệ, đầu tư và thị trường
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Công nghệ và đầu tư

Đầu tư
– Đào tạo nguồn nhân lực (kỹ sư, kỹ thuật viên, 

công nhân)

– Nghiên cứu, phát triển, đa dạng hóa sản phẩm

– Trang bị máy móc, thiết bị, dụng cụ chế biến

– Trang bị thiết bị phân tích, kiểm nghiệm chất
lượng sản phẩm
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Công nghệ và đầu tư

Thịt vụn ����

– Xúc xích, cá viên, chả cá, hamburger, …

– sốt, cháo ăn liền, hạt nêm canh cá, …

– bột protein, bột protein thúy phân, …

Fillet nguyên ����

– xông khói, cắt miếng đông lạnh, lăn bột chiên, …

– Kho đóng hộp, đóng pouch (bịch)

– Chiên đóng hộp, đóng pouch 

– Chà bông
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Công nghệ và đầu tư
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Vụn cá

Công nghệ và đầu tư
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Curing/ ướp muối

Cá tra fillet xông khói
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Thị trường

– Bán những gì khách hàng thích <> làm cho khách
hàng thích sản phẩm của mình có

– Nâng cấp sản phẩm truyền thống

– Xác định đối tượng khách hàng

– Chiến lược thông tin, tiếp cận thị trường (nhãn
mác, biểu tượng, nhận diện thương hiệu …)

– Ý tưởng và thời điểm là crucial
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CHÂN THÀNH CÁM ƠN 
SỰ THEO DÕI CỦA QUÍ VỊ ĐẠI BIỂU
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Email: le.trungthien@hcmuaf.edu.vn

ĐT: 0937644377

Email: natrinhvn@yahoo.com

ĐT: 0903134880

https://sites.google.com/site/ltthgroup/


