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CHƯƠNG TRÌNH ĐÀO TẠO TẠI DOANH NGHIỆP THỦY SẢN
	STT
	CHƯƠNG TRÌNH

	CHƯƠNG TRÌNH 1: Nâng cao công tác quản lý chất lượng tại doanh nghiệp  

	1. 
	Đào tạo kiến thức vệ sinh ATTP 

	2. 
	Vệ sinh bề mặt tiếp xúc thực phẩm

	3. 
	Đảm bảo an toàn lao động trong doanh nghiệp chế biến thủy sản

	4. 
	HACCP cơ bản trong DN (Cập nhật theo Codex 2020). 

	5. 
	HACCP Thực hành trong DN 

	6. 
	Thẩm tra nội bộ hệ thống HACCP trong DN 

	7. 
	Đào tạo kiểm soát vi sinh trong XNCBTS

	8. 
	Kiểm soát nhiễm chéo nhiễm bẩn trong XNCBTS

	9. 
	Quản lý và sử dụng hóa chất đúng cách trong nhà máy chế biến TS.

	10. 
	Cập nhật tiêu chuẩn BRC, IFS, ISO 22000 

	11. 
	Sử dụng, hiệu chuẩn các loại cân, nhiệt kế trong nhà máy chế biến 

	CHƯƠNG TRÌNH 2: Nâng cao năng lực quản lý sản xuất và phát triển kỹ năng chuyên sâu. 

	12. 
	Quản lý sản xuất - Nâng cao năng suất, chất lượng và cải thiện định mức 

	13. 
	Cải tiến liên tục liên tục theo 5S-Kaizen trong nhà máy chế biến thủy sản 

	14. 
	Quản lý thời gian và tổ chức công việc hiệu quả 


	15. 
	Tạo động lực làm việc và phát triển đội nhóm.

	16. 
	Nâng cao kỹ năng và năng lực quản lý cho đội ngũ quản lý cấp trung trong DN 

	17. 
	Kỹ năng giao việc, giám sát và đánh giá hiệu quả công việc nhân viên. 

	18. 
	Đánh giá năng lực và đánh giá kết quả công việc nhân viên

	19. 
	Nâng cao năng lực cho Quản đốc sản xuất/Tổ trưởng SX trong DN TS. 

	20. 
	Kỹ năng và phong cách lãnh đạo

	21. 
	Xây dựng và phát triển quá trình - Xây dựng và phát triển mục tiêu

	22. 
	Hệ thống sản xuất tinh gọn LEAN trong DN CBTS.

	23. 
	Văn hóa doanh nghiệp
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