
 

 

 

 

 

 

 

 

 
KHÓA TẬP HUẤN 

(01 ngày) 
 

 

KIỂM SOÁT NHIỄM CHÉO, NHIỄM BẨN  

TRONG XÍ NGHIỆP CHẾ BIẾN THỦY SẢN 

Training course: “Cross – Contamination & Andulteration 

Control in Seafood Processing Enterpries” 

 

Tổ chức: 

1. Ngày 7/8/2012 

2. Tp. Cần Thơ: Resort – Khách sạn Thành Đạt Hoa Viên, Số 95/4 

Khu Phố Thới Nhựt, Nguyễn Văn Cừ nối dài, An Khánh, Q.Ninh 

Kiều. Tel: 07103.896.638
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NHIỄM CHÉO LÀ GÌ ?  

CÁC YẾU TỐ ẢNH HƯỞNG: 

 

NHIỄM BẨN LÀ GÌ? 

 
 

N.LiÖu 

B¸n TP 

Con 
ng−êi 

D.cô 

Thông gió 

BÒ mÆt tiÕp xóc 

N−íc 

1. T¹i sao ph¶i ng¨n chia nhiÒu phßng? 
2. Mµu s¾c dông cô kh¸c nhau? 
3. B¶o hé L§ kh¸c mµu gi÷a c¸c khu vùc? 
4. “Ng¨n ®«i” phßng bao gãi? 
5. D¸n nylong vµ ®¸nh sè v¸ch kÝnh? 
6. “Nưíc tho¸t” kh«ng ch¶y ®ưîc vÒ xu«i? 
7. “ChÞ” kh«ng ®ược sang th¨m “em”… 
8. Bao PE c¸ch biÖt bao b× carton. 
9. V…v..v.. 

Nh�ng vÉn “kh«ng yªn t©m” ®· kiÓm so¸t hÕt ? 

Tại sao phải kiểm soát yếu tố: 

� Nền, trần, tường nhà xưởng hoặc 

phương tiện vận chuyển? 

� Dụng cụ chứa phế liệu, dụng cụ làm 

vệ sinh… ? 

� Chất tẩy rửa, khử trùng…? 

�  Hơi nước, gas lạnh, dầu, nhớt …? 

� Mảnh thủy tinh…? 
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TẠI SAO PHẢI KIỂM SOÁT NHIỄM CHÉO, NHIỄM BẨN ? 

1. Đáp ứng yêu cầu về mặt pháp lý của: 
� Việt nam 

� Nước nhập khẩu 

� Quốc tế 

2. Đáp ứng yêu cầu về mặt kỹ thuật & đảm bảo sản xuất. 
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KHÓA ĐÀO TẠO 01 NGÀY  

 KIỂM SOÁT NHIỄM CHÉO, NHIỄM BẨN TRONG XÍ NGHIỆP CBTS 

Ngày 7/8/2012, TP. Cần Thơ 

Mục tiêu:  

1. Nâng cao ý thức về kiểm soát nhiễm chéo, nhiễm bẩn 

2. Nâng cao kỹ năng kiểm soát nhiễm chéo, nhiễm bẩn 

3. Nâng cao kỹ năng giám sát, phát hiện các lỗi về nhiễm chéo, nhiễm 

bẩn  

4. Cải thiện tài liệu SSOP cho đội ngũ QLCL 

 

Nội dung chính:  

1. Tại sao phải ngăn ngừa nhiễm chéo, nhiễm bẩn trong XNCBTS? 

2. Vị trí của công tác kiểm soát nhiễm chéo, nhiễm bẩn trong hệ thống 

HACCP.  

3. Nguyên tắc kiểm soát nhiễm chéo, nhiễm bẩn trong CBTS theo nguyên 

tắc HACCP. 

4. Các sai lỗi thường gặp trong kiểm soát nhiễm chéo, nhiễm bẩn tại DN.  

Đối tượng tham dự:  

1. Lãnh đạo và quản lý các cấp liên quan đến chất lượng, SX, kế hoạch, tổ 

chức nhân sự. 

2. Quản đốc, cán bộ kỹ thuật, QA/QC, QLSX. 

3. Cán bộ giám sát SX tại PX và các cá nhân có nhu cầu tìm hiểu về 

chương trình.  

Phí tham dự:  

� Giảm 10%: Cho DN đăng ký từ 04 người/khóa & thanh toán CK trước ngày 31/7/2012. 

Trước ngày 31/7/2012 750.000 đ/người/khóa 850.000 đ/người/khóa 

Sau hạn nêu trên 900.000 đ/người/khóa 1.000.000 đ/người/khóa 
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PHƯƠNG THỨC ĐÀO TẠO  

 
 

 

 

 

 

 

                Nghe giảng – xem film  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Học viên thuyết trình bài tập nhóm 

 
 

 

 

 

 

 

                    Làm bài tập nhóm 

 
        Cùng nhau trao đổi – thảo luận 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Nhận Giấy khen – Chứng chỉ sau khóa học 

 

 

 

 

 

 
                            Giao lưu 
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CHƯƠNG TRÌNH TẬP HUẤN 

KIỂM SOÁT NHIỄM CHÉO, NHIỄM BẨN TRONG 
 XÍ NGHIỆP CHẾ BIẾN THỦY SẢN 

Ngày 7/8/2012, TP. Cần Thơ 
 

Thời gian Nội dung 

8h00 – 8h15 Khai mạc, giới thiệu giảng viên và học viên 

8h15 - 8h45 Bài 1. Tại sao phải ngăn ngừa nhiễm chéo, nhiễm bẩn trong XNCBTS ? 

8h45 - 9h15 Bài 2. Nguyên tắc và các thủ tục kiểm soát nhiễm chéo, nhiễm bẩn  

9h15 - 9h30 Giải lao 

9h30 - 10h30 Bài 2. Nguyên tắc và các thủ tục kiểm soát nhiễm chéo, nhiễm bẩn (tiếp) 

10h30 - 11h00 Xem phim về Đảm bảo yêu cầu vệ sinh khi thiết kế xí nghiệp thiết bị, dụng cụ, bề 

mặt tiếp xúc trong các xí nghiệp CBTS (Phim của Dự án ASEAN-Canađa) 

11h00 - 11h30 Bài tập 1: Xem một số hình ảnh nhiễm chéo - Xác định các điểm tốt và chưa tốt 

trong các tấm ảnh. 

11h30- 13h30 Nghỉ trưa 

13h30 - 13h45 Trò chơi khởi động 

13h45 - 14h00 Bài tập 2.: Xem phim về nhiễm chéo - Xác định các điểm tốt và chưa tốt trong 

đoạn phim.  

14h00 - 14h30 Bài tập 3: Đánh giá sơ đồ mặt bằng số 1 để tìm ra các điểm không phù hợp và đề 

xuất giải pháp khắc phục. 

14h30 - 15h00 Bài 3. Các sai lỗi thường gặp trong kiểm soát nhiễm chéo, nhiễm bẩn tại DN  

15h00 - 15h15 Giải lao 

15h15 - 15h45 Bài tập 4: Đánh giá sơ đồ mặt bằng số 2 để tìm ra các điểm không phù hợp và đề 

xuất giải pháp khắc phục. 

15h45 - 16h00 Bài tập 5: Xem phim về vệ sinh bề mặt tiếp xúc - Xác định các điểm tốt và chưa 

tốt trong đoạn phim. 

16h00 - 16h45 Thảo luận - Giải đáp thắc mắc   

16h45 - 17h00 Bế mạc lớp học 

 

----------------------------oOo ------------------------------- 

Thông tin chi tiết liên hệ: Trung tâm Đào tạo & Xúc tiến Thương mại VASEP (VASEP.PRO) 

Số 10, Nguyễn Công Hoan, Ba Đình, Hà Nội. 

 

Phụ trách Chương trình: Chị Nguyễn Thanh – Tel: 043. 8354496 – 205; Fax: 043. 7719015/ 
043.7715084; Mobile: 0974 573 956 ; Email: nguyenthanh@vasep.com.vn 


