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KHÓA TẬP HUẤN 
(01 ngày) 

 

PHƯƠNG PHÁP LẤY MẪU, VẬN CHUYỂN 

& BẢO QUẢN MẪU TRONG XÍ NGHIỆP 

CHẾ BIẾN THỦY SẢN 
 

 

 

Tổ chức: 

- Ngày 19/5/2012: Tp. Cần Thơ: Resort – Khách sạn Thành Đạt Hoa Viên, Số 95/4 Khu 

Phố Thới Nhựt, Nguyễn Văn Cừ nối dài, An Khánh, Q.Ninh Kiều.  

- Ngày 20/5/2012: Tp.Hồ Chí Minh: Văn Phòng VASEP – Số 218 Lô A, Đường số 6, 

Khu Đô thị Mới An Phú – An Khánh, Quận 2, Tp.Hồ Chí Minh. 
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Khóa tập huấn (01 ngày) 

“Phương pháp lấy mẫu, vận chuyển và bảo quản mẫu trong Xí nghiệp CBTS” 

Các Doanh nghiệp thủy sản cần phải tiến hành lấy mẫu, xử lý và bảo quản mẫu tại rất nhiều 

công đoạn – vị trí khác nhau trong quá trình từ Nguyên liệu → Thành phẩm…, bao gồm:  

1. Mẫu Nguyên liệu 

2. Mẫu Bán Thành phẩm 

3. Mẫu Thành phẩm 

4. Mẫu Nước chế biến 

5. Mẫu Nước thải 

6. Mẫu Vệ sinh Công nghiệp 

7. Mẫu không khí 

- Cán bộ Giám sát/Quản lý cần lập kế hoạch lấy mẫu như thế nào? 

-  Các cán bộ phụ trách trực tiếp cần phải chuẩn bị  những gì? 

- Các kỹ thuật trong lấy mẫu, vận chuyển và bảo quản mẫu đúng cách. 

- Những lưu ý trong vận chuyển và bảo quản mẫu.  

          Khóa học sẽ cung cấp các kiến thức và kỹ năng cần thiết, 
giúp DN hệ thống các yêu cầu trong công tác lập kế hoạch, 
chuẩn bị, vận chuyển và bảo quản MẪU tại DN. 

          Được các chuyên gia đầu ngành thiết kế nội dung chương 
trình dựa theo các điều kiện làm việc thực tế của doanh nghiệp 
thủy sản, khóa học sẽ giúp nâng cao kỹ năng, độ chính xác 
trong công tác liên quan tới Mẫu kiểm nói chung cũng như đảm 
bảo chất lượng an toàn vệ sinh thực phẩm trong DN.  

 

 

 

 

 

Khóa học phù hợp với: 

- Các Trưởng – Phó phòng Kỹ thuật, Kiểm nghiệm, Quản lý chất lượng 

- Quản đốc PX,  QA/QC, phụ trách kỹ thuật, giám sát chất lượng & cán bộ phụ 

trách lấy mẫu tại các công đoạn.  
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CHƯƠNG TRÌNH KHÓA HỌC 

PHƯƠNG PHÁP LẤY MẪU, VẬN CHUYỂN VÀ BẢO QUẢN MẪU 

 TRONG XÍ NGHIỆP CHẾ BIẾN THỦY SẢN 

 Tp. Cần Thơ (19/5/2012), Tp.Hồ Chí Minh (20/5/2012) 
 

Thời gian Nội dung 

7h30 - 8h00 Đón tiếp học viên 

8h00 - 8h15 Khai mạc, giới thiệu giảng viên và học viên 

8h15 – 9h00  Bài 1: Các chỉ tiêu vi sinh vật cần phân tích trong giám sát quá trình sản xuất và vệ 
sinh công nghiệp của XNCBTS 

9h00 – 9h30  Bài 2: Lấy mẫu Nguyên liệu, bán thành phẩm trên dây chuyền sản xuất 
- Lập kế hoạch lấy mẫu, chuẩn bị dụng cụ, vật dụng cho việc lấy mẫu 

- Lấy mẫu nguyên liệu, mẫu bán thành phẩm 

- Lấy mẫu thành phẩm cho mục đích thẩm tra 

- Bảo quản mẫu trong quá trính vận chuyển & tại PTN 

9h30 – 9h45 Giải lao 

9h45 – 11h30 Bài 3. Lấy mẫu nước  

- Lập kế hoạch lấy mẫu nước, chuẩn bị dụng cụ lấy mẫu nước, nước thải 

- Lấy mẫu nước đầu nguồn, mẫu nước sử dụng cho chế biến, mẫu nước thải 

- Bảo quản mẫu trong quá trình vận chuyển & tại PTN 

11h30 - 13h30 Nghỉ trưa 

13h30 – 15h15 Bài 4. Lấy mẫu Vệ sinh công nghiệp (VSCN) 

- Lập kế hoạch lấy mẫu VSCN, chuẩn bị dụng cụ cho việc lấy mẫu VSCN 

- Lấy mẫu VSCN cho việc phân tích các chỉ tiêu định lượng 

- Lấy mẫu VSCN cho phân tích các chỉ tiêu định tính 

- Bảo quản mẫu VSCN trong quá trình vận chuyển &  tại PKN 

15h15 - 15h30 Giải lao 

15h30 – 16h50 Bài 5. Lấy mẫu Không khí 

- Lập kế hoạch, xác định vị trí cần lấy mẫu 

- Chuẩn bị môi trường, dụng cụ cho việc lấy mẫu không khí 

- Lấy mẫu không khí khu vực sản xuất    
16h50-17h00 Bế mạc khóa học.  

� Đăng ký tham dự:  

� Ưu đãi Đặc biệt cho các DN:  

- Giảm 10%: Cho DN đăng ký từ 04 người/khóa & thanh toán bằng CK trước 12h, ngày 17/5/2012 
- Giảm tiếp 5% cho Học viên tham gia lần thứ 2 các chương trình đào tạo trong năm 2012 của 

VASEP. 

Thông tin chi tiết xin vui lòng liên hệ: Trung tâm Đào tạo & XTTM VASEP (VASEP.PRO), 
Chị Nguyễn Hiền, tel: 043.8354496 – Ext 210; Mob: 0906.076.587, email: 
thuhien@vasep.com.vn hoặc xem tại http://daotao.vasep.com.vn 

VASEP.PRO 

Ngày đăng ký Hội viên VASEP Ngoài hội viên VASEP 
Trước ngày 17/5/2012 750.000 đ/người/khóa 850.000 đ/người/khóa Phí Tham dự 
Sau hạn nêu trên 1.000.000 đ/người/khóa 1.200.000 đ/người/khóa 


